Recette de la gﬁfe a créges
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Verse la farine et le sel dans le
saladier.
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Casse les oeufs, mélange avec la
cuilligre en bois et ajoute
progressivement le lait sans cesser
de tourner.
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Laisse reposer la pate pendant 1
heure.

Fais chauffer la poéle. Verse-y une
louche de péte. Répartie-la bien
bougeant la poéle. Fais cuire une
crépe fine.
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